Willkommen im Restaurant & Hotel

FRANZISKANER

Liebe Giste,

wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begrilen zu dirfen.
Unsere Kiche bietet Thnen eine erlesene Auswahl an kulinarischen
Kostlichkeiten, die mit viel Liebe und Sorgtalt zubereitet werden.

Wir legen groB3en Wert auf frische, regionale und saisonale Zutaten und
kreative =~ Zubereitungsmethoden, um lhnen ein unvergessliches
Geschmackserlebnis zu bieten.

Lassen Sie sich von unseren Spezialititen und klassischen Gerichten
verwohnen und genieB3en Sie dazu eine Auswahl an erlesenen Weinen und
erfrischenden Getranken.

Unser Team steht Thnen jederzeit zur Verfiigung, um Ihre Winsche zu
erfillen und lhren Aufenthalt bei uns so angenehm wie méglich zu
gestalten.

Fur besondere Anlisse laden wir Sie herzlich ein unseren charmanten
Weinkeller ,,Cavetta® im Untergeschoss zu reservieren.

Der Keller bietet eine einzigartige Atmosphire fiir unvergessliche
Momente.

Wir wiinschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt und einen guten

Appetit!

Offnungszeiten warme Kiiche:
Montag bis Freitag 11.30-14.00 / 17.30-22.00
Samstag und Sonntag durchgehend warme Kiiche.

Herzlichst, Ihr Franziskaner Team

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST



Suppen

trische Tomatencremesuppe
mit Basilikum & Gin inkl.
Rahmhaube

Bouillon mit Ei

Hausgemachte Biindner

Gerstensuppe

Frisch vom Markt
Blattsalat
Gemischter Salat

Nisslisalat ,,Mimosa“

mit gehacktem Ei1

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

klein CHF
gross CHF

Franzosisch-, Italienisch-, Balsamico- und Hausdressing

Nusslisalat

mit Bresaola und gehacktem Fi

klein CHF
gross CHF

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

11.50

10.50

13.50

9.50

12.50

14.50
19.50

16.50
21.50



Kalte Kostlichkeiten

Vorspeise

Beef Tatar serviert mit Toastbrot

und Butter

Bundnerfleisch hauchdunn

aufgeschnitten mit Brot und Butter

Bresaola della Valtellina

aufgeschnitten mit Brot und Butter

Hauptspeise

Grosses Beef Tatar serviert mit Toastbrot

und Butter

Bindnerfleisch hauchdinn

aufgeschnitten mit Brot und Butter

Bresaola della Valtellina

aufgeschnitten mit Brot und Butter

Franziskanerteller mit Biinderfleisch,
Rohschinken, Speck, Fleischkase,
Bergkise und Brot

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

25.00

22.00

16.50

29.50

29.50

22.50

31.90



»yPer Cumanzer* aus der Biindner Egga

Schoppa da giuotta CHF 18.90
Hausgemachte Bindner Gerstensuppe

serviert im Suppentopf mit Hausbrot

Quarkpizokels mit Spinat, klein CHF 19.50
Speckstreifen und Bergkise gross CHF 25.50
Capuns Sursilvans klein CHF 20.50
an Rieslingschaumsauce gross CHF 28.50

mit Kase uberbacken

Capuns Sursilvans, vegetarisch klein CHF 19.50
an Rieslingschaumsauce gross CHF 26.50

mit Kase uberbacken

Nach alter Tradition klein CHF 20.50
hausgemachte Kartoffelteigtaschen gross CHF 27.50
gefullt mit Wirsing, Kise und

Walnussbutter
Trinser Raviuls klein CHF 20.50
gefullt mit Dorrbirnen gross CHF 27.50

an zerlassener Butter mit Parmesankise

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST



Fleischgerichte

Paniertes Riesenschweinsschnitzel
Elefantenohr* mit Pommes Frites

und Gemise

Rahmschnitzel vom Schwein

mit Butternudeln und Gemuse

Cordon bleu vom Schwein mit Schinken,
Greyerzer- und Bergkise,

Zitronendrehnudeln und Gemuse

Original Wienerschnitzel
in schiumender Butter gebraten

mit Pommes Frites und Gemise

Kalbs Cordon bleu mit Zigeunerschinken,
Greyerzer- und Bergkaise,

Pommes Frites und Gemise

Rindsfilet mit Krauterbutter,

Pommes Frites und Gemuse

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

29.50

30.50

35.50

43.50

48.50

48.50



Fischgerichte

Egli Filet mit Mandeln in Butter gebraten,

Reis und Blattspinat

Vegetarisch & Vegan

Bunter Linseneintopf

mit frischem & saisonalem Gemuse

Frisches Ratatouille

mit aromatischem Wildreis

,,Green Alpine Burger®
Vegetarischer Burger mit

SulBBkartoffel-Pommes Frites

Veganes Fondue
Mit frischen Birnen CHF
& Brokkoli

250¢g
25.50

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

CHF

CHF

CHF

CHF

39.50

23.00

25.50

27.50

5000
37.50



Fondue Spezialititen

Die grosse Spezialitit unseres Hauses sind die Kasefondues.

Unsere Kisesorten stammen aus ausgesuchten Molkereien der

Schweiz. Die Fonduemischung besteht aus sechs unterschiedlich

gereiften Késen und bleibt unser Geheimrezept.

Fondue Bierkonig CHF
ZLubereitet mit Bier, Motié-Motié Kise und Orangenlikir
Fondue Moitié-Moitié CHF

Zubereitet mit Yvorne Weisswein

Fondue au Vacherin CHF

Zubereitet mir Vacherin Kdse, ohne Weisswein

Fondue de la Gruyere CHF

ZLubereitet mit Gruyere Kise & Yvorne Weisswein

Gletscherfondue CHF

Zubereitet mit Motié-Motié¢ Kise, Alpkdse, Knoblauch & Kirsch

Fondue au Champagne CHF

Zubereitet mit Vachrin Kése, Champagner & Whisky

Fondue mit Steinpilzen CHF

ZLubereitet mit Yvorne Weisswein, Steinpilzen & Williams

Cornichons und Zwiebeln CHF

Die Fondues werden it Brot und

Rartoffeln serviert,

200g
28.50

29.50

29.50

30.50

30.50

32.00

32.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

250¢g
31.50

33.00

33.00

34.00

34.00

35.00

36.00

7.50



Kise Spezialititen

Willkommen im Reich des guten Geschmacks.

Unser exquisiter Kise, bekannt fiir seine samtige Textur und die zarten,
erbsengroflen Locher, bietet ein unvergleichliches Genusserlebnis fiir
Ihren Gaumen. Etleben Sie einen der besten Schmelzkise, der Thre
Sinne verzaubern wird.

Raclette mit Gschwellti, Gurken CHF 23.00
& Silberzwiebeln

Halbe Portion Raclette mit Gschwellti, CHF 24.50
Gurken, Silberzwiebeln dazu

Salat oder Bresaola

Raclette a discrétion, CHF 42.50

Ste konnen diese nach Belieben mit
Speck, Gurken, Silberzwiebeln und
Gschwellti kombinieren und erbalten

gusdtzlich Cherrytomaten und T'ranben

Kiseschnitte mit Schinken, CHF 22.50

Schmelzkise & Spiegelei

Kaseschnitte mit Ananas und CHF 21.50

Schmelzkiase

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST



Desserts

Apfelkiiechli

mit Vanillesauce und Vanilleeis

Hausgemachtes Tiramisu

Kiseteller
mit Biindner Birnbrot, Butter,

Baumnussen und Trauben

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit Mangosorbet

Bitte beachten Sie unsere separate Glacé Karte!

Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive 8.1% MWST

CHF

CHF

CHF

CHF

14.50

12.50

16.50

12.50



